






 

L’oeuf  fermier  meurette  9.50€
Oeuf  poché

champignons  de  Par is ,
o ignons  gre lots ,

lard  de  chez  taupin  et  croûtons  à  l ’ a i l
Sauce  au  v in  rouge

nos
 burgers

à partager
pour l'apéri

tif !

 

 

 

Demandez  notre  opt ion     ou   
*Viande des  p la ines  champenoises   

En Entree

La charcuterie c’est la vie!  16€
Ri l l e t t e  d e  p o r c ,  j a m b o n  i t a l i e n ,
r o s e t t e ,  C o p p a  ( I G P ) ,  
b e u r r e  m o u l é ,  c o r n i c h o n s  

 fromages fermiers locaux +5€

Cromesquis  de  Chaource  9.50€
Sauce barbecue maison  

Le  BistrO 19.50€
Bœuf (160gr) ,  poitr ine  fumée,  o ignons  

r i sso lés ,  tomate,   cornichon,  emmental ,  
sucr ine,  sauce  cockta i l  

Le  Panko  19.50€
Escalope poulet  panée au  panko 
(160gr)  ,  pa in  br ioché,  cheddar,  

guacamole,  o ignons  rouges  confits ,  
sucr ine,  mayonnaise/schiracha

Maurice

On s'en fish!

 

Fo ie  gras  mi-cuit  16€
chutney de  Figues  et  pa in  de  campagne de  chez  Yeres

Po u r  l ’ a c c o m p a g n e r  :
Coteaux  du  l ayon  Domaine  Re ignard  de  l a  pet i te  roche

(12 .5c l )  6 .80€

Ravio les  AB de  Quent in   9 .80€
Crème de  champignon  & poêlée  de  champignons

 
  E n  p l a t :  1 6 €

La p’ t i te   «Cheese»  11€ 
mâche,  cromesquis  de  chaource,  Tomme fermière,

crumble  de  parmesan,  
pesto  vert ,  p ickles  et  endive  rouge,  

Raconte moi
  des salades!

Salade César  17€50
Vola i l le  panée au  panko,  copeaux de  parmesan,  oeuf  

fermier,  endive  rouge,  romaine,  
croutons  à  l ’ a i l ,  sauce  César

La  «Cheese»   17€50 
Salade  verte ,  cromesquis  de  chaource,  Tomme  fermière,  

crumble  de  parmesan,  pesto  vert  et  endive  rouge

 Tartare  c lass ique  21€
180gr  de  boeuf  (Charola is) ,  

préparé  ou à  préparer  ou  juste  poêlé

Qui l 'eut cru?

Le Carpaccio  de  Boeuf  21€ 
140 gr  de  boeuf  (Charola is) ,crumble  de  

parmesan,  pesto  vert ,  p ickles ,  
champignons,  mâche

  

coincoi
n

Nos griades et viandes, pschiiiit!

 

L’andoui l lette  de  chez  MAURY 23€
Champion de  France  de  la  mei l leure  andoui l lette  de  troyes ,  

f r i tes  maison,  crème de  Chaource

La  Poule  Moui l lée   18€ 
Fi let  de  vo la i l le  (150 gr)  Crème de  champignons  de  

Cussangy,  f r i tes  maison et  sa lade  verte

Sauce en supplément  +  1€ Pain  Sans  Gluten 1€50

 

Inspirations de saison

Marguerite

nos fromages

*Quantité limitée

menu enfant - 12ans

M i n i  b u r g e r  

o u

 
o u

 F i l e t  d e  v o l a i l l e ,  c r è m e
d e  c h a m p i g n o n s

F r i t e s  m a i s o n   

B o u l e  d e  g l a c e  e t  s e s  b o n b o n s  

 B r o o k i e

1 5 . 0 0

nos desserts

Profiteroles  10€
Choux et  chocolat  chaud maison,  g lace  vani l le

Café  ou thé  gourmand 9€

Brookie  chocolat  noix  de  pécan pra l inée  9€
Caramel  beurre  sa lé

Crème brulée  à  la  vani l le  8€

9 . 8 €  sans alcool

nos glaces

  

Chocolat  /  Café  l iégeois
Dame blanche 

La  coupe Bonne maman
Glace  caramel  au  beurre  sa lé  et  vani l le ,  pa in  d ’épices ,  

chocolat  chaud,  chant i l ly

1 2 €  avec alcool (4 cl)

La coupe Griott ine
Tui le ,  cer ise  amarena,  g lace  vani l le ,  

g lace  amarena,  coul i s  de  fru its  rouges ,  Chant i l ly   

Colonel
Vodka 

sorbet  c i t ron vert

La  Troyenne
Prunel le  de  Troyes ,  sorbet  mirabel le  

 Brochette  de  gambas  26€
Sauce v ierge  à  l ’ a i l  no ir
Légumes et  grenai l les

Assort iment  de  fromages  fermiers  9€
Chaource,  tomme fermière  et  Champ-sur-Barse   

Carpaccio  Tutt i-Frutt i  8 .80€,  
Ananas,  pommes,  k iwis ,  

po ire  hui le  de  ver ve ine  c i tronnée,  
sorbet  f ramboise  

Le  Fish&Chips  (160gr)  24€
fr ites  maison,  Sauce  d ips  et  sa lade

La  Ki l l  Beef  23€
Brochette  de  boeuf  (200gr)  sauce  au  choix ,  

f r i tes  maison et  sa lade  verte

Grat in  de  tomates  mozzare l la  12€
focaccia  aux  tomates  confites
(seul  ou  à  partager)

Faux Fi let  BL ACK ANGUS
Maturé  250g 32€

sauce au  choix ,  f r i tes  maison et  sa lade  verte

Tat in  de  pommes,  crème ent ière  de  Bresse  9€

 

Sa lade  Marine  23€,
gambas  croust i l lantes  & grav lax  de  saumon,  

agrumes,  so ja ,  sésame,  légumes mar inés

Les planches

La Fresh’
Get  27

 sorbet  c i t ron vert

Le  steak de  thon (160gr)  21€
Gri l lé  à  la  p lancha,  sauce  v ierge  à  l 'a i l  no ir,  

f r i tes  maison et  sa lade  verte

 

Sa lade  Fermière  23€,
Pommes de  terre ,  vo la i l le  et  o ignons  r i sso lés ,  œuf  mol let ,  

sa lade  verte ,  har icots  verts ,  lard  de  chez  Taupin,  v ina igrette  
à  l 'anc ienne (Pickles  d 'o ignons  rouges)

L a  f o n d u e  s a v o y a r d e  ( 2 0 0 g r )  2 4 €
g r e n a i l l e s ,  c h a r c u t e r i e  a r t i s a n a l e

Vin  gourmand au fo ie  gras  12€
Un verre  au  choix*  (12,5cl) ,  fo ie  gras  
mi-cuit  (30g),  pa in  écureui l  & chutney 
de  figues .
*pet i t  chabl i s ,  Layon,  Cheverny,  cotes  du rhone et  Epineui l

 Mousse  saumon grav lax  croust ine  
b io  de  Quent in  8€

Le Coin-Coin 24€ 
magret  de  canard fumé,  confit  d ’o ignons  

au  ba lsamique,  tomme a�née,  roquette  et  
mayonnaise  aux  herbes  chimichur i



Les boissons de notre région
Cidre Brute, Rosé, Doux (33cl 5.50€

Roof Ambré  7.2°   (33cl)       8.00€
Roof Triple  9°  (33cl)       8.00€

Sans alcool
Limonade Brasserie Jumie  (33cl)       4.50€

Jus de pomme Pays d’Othe AB  (25cl) 4.50€
Jus de pomme pétillant Pays d’Othe AB  (25cl) 4.50€

Boissons Fraîches
Perrier (33cl) 4.50€

Jus de pomme (Pays d’Othe) AB 3° (25cl) 4.50€
Coca Cola, zéro, cherry (33cl) 4.50€

Jus orange, ananas, abricot, tomate (25cl) 4.00€
Schweppes indian tonic/ agrum (25cl) 4.00€

FuzzTea (25cl) 4.00€ 
Orangina (25cl) 4.00€ 

rondelle de citron +0.30€

Apéritifs
Kir Sauvignon (12,5cl) 3.90€

Kir Aligoté (12,5cl) 5.20€
Kir Royal (10cl) 8.00€

Martini blanc/Rouge  (7cl)   4.50€
Porto Blanc/Rouge (7cl) 4.70€

pastis/ricard (2cl) 3.00€

Les Champagnes
COUPE
(10CL)

COUPE
(15CL)

1/2 BOUT.
(37.5CL)

BOUT.
(75CL)

BOUT.
(150CL)

Champ Persin - 100% chardonnay -  
Domaine Moutard

8€ 11€ 53€ 99€

Rosé de Cuvaison - 100% pinot noir - Domaine Moutard 35€ 60€
Cuvée Première - Domaine Chassenay D’arce 60€
Brut Nature Cuvé des 2 Soeurs - 50% chardonnay, 50% pinot 
noir - Domaine Moutard

70€

Cuvée 6 Cépages - 2011  
chardonnay, pinot noir, pinot menier, pinot blanc, petit meslier, arbane 
Domaine Moutard

90€

Fleur de l'Europe  Domaine Fleury Biodynamique 75€
Brut Nature  Domaine Drappier  pinot noir zero dosage 75€
Cuvée D  Domaine Devaux 75€

Les vins Blancs

Bourgogne
PICHET
(25CL)

PICHET
(50CL)

1/2 BOUT.
(37.5CL)

BOUT.
(75CL)

BOUT.
(150CL)

AOP St Bris (Sauvignon) Domaine Verret 28€

AOC Petit-Chablis «pas si petit» La Chablissien 12€ 22€ 31€ 70€

AOP Chablis Domaine Moutard 39€

AOP Chablis La Sereine La Chablisienne 39€

AOP St Veran Domaine Collovray & Terrier 23€ 47€

AOP Pouilly Fuissé Vielles Vignes  Domaine Collovray & Terrier 67€

AOP St Veran Rives de Longsault 
Domaine Collovray & Terrier

80€

AOP Maranges  Domaine Regnard  69€ 98€

AOP Bourgogne Hautes-Côtes de Nuits “Les Millottes”
Domaine Jean-Charles Rion

69€

AOP Chablis Premier Cru - Montmains AB 
Domaine Jean Goulley

69€

AOP Meursault «les Clous» - Domaine Bouchard Père et Fils 92€

AOP Chassagne-Montrachet Premier Cru  “Morgeot” 
Domaine Jacques Prieur

185€

Vallée de la Lo ire
PICHET
(25CL)

PICHET
(50CL)

1/2 BOUT.
(37.5CL)

BOUT.
(75CL)

AOP Cheverny Pascal Bellier 11€ 20€ 28€

Languedoc
PICHET
(25CL)

PICHET
(50CL)

1/2 BOUT.
(37.5CL)

BOUT.
(75CL)IGP D'Oc Viognier - T'es Chouette! 

Pernet-Thevenin  8€ 15€ 21€

Anjou
PICHET
(25CL)

PICHET
(50CL)

1/2 BOUT.
(37.5CL)

BOUT.
(75CL)

AOP  Coteaux du layon Domaine reignard de la 
petite roche

12€ 21€ 30€

Les Vins Rouges

Bourgogne
PICHET
(25CL)

PICHET
(50CL)

1/2 BOUT.
(37.5CL)

BOUT.
(75CL)

BOUT.
(150CL)

AOP Bourgogne «Epineuil» Domaine Moutard 
Diligent

11€ 20€ 27€

AOP Bourgogne «Coulanges la Vineuse»  
"Tête de cuvé" Domaine Borgnat

33€ 65€

AOP Irancy Domain St Germain 44€ 78€

AOP Santenay  - Clos des Cornières - 
Domaine Chapelle et fils

61€

AOP Maranges  - Domaine Regnard 62€

AOP Bourgogne Côte d'Or "Secret de Famille"  
Domaine Albert Bichot

62€ 99€

AOP Bourgogne Hautes-Côtes de Nuits «Le Grand Bas»
Domaine Jean-Charles Rion

69€

AOP Savigny Lès Beaune «Les picotins» 
Domaine Jean-Charles RION

69€

AOP Mercurey Domaine Meix Foulot 69€

AOP Mercurey - Vieilles Vignes Domaine Faiveley 70€ 110€

AOP Ladoix - Vieilles Vignes Domaine Edmond Cornu & fils 72€

AOP Gevrey Chambertin Domaine THIERRY MORTET 86€

AOP Pommard - AB - Clos des Ursulines Domaine Albert Bichot 89€

AOC Aloxe Corton - 1er Cru Domaine Cornu et fils 120€

AOP Gevrey-Chambertin «Aux Corvées» Vielles vignes
Domaine Clémancey

126€

AOP Vosne-Romanée Domaine Jean-Charles Rion 145€

Champagne PICHET
(25CL)

PICHET
(50CL)

1/2 BOUT.
(37.5CL)

BOUT.
(75CL)

AOP Coteaux-Champenois Rouge Brisson 61€

Bordeau x PICHET
(25CL)

PICHET
(50CL)

1/2 BOUT.
(37.5CL)

BOUT.
(75CL)

BOUT.
(150CL)

AOP Côtes de Blaye - Château Le Grand Trié 42€

AOP Haut Medoc  - Héritage de chasse Spleen 59€

AOP St Emilion Grand Cru  
Orca by Trapaud AB sans sulfite ajoutés

60€

AOP Margaux - Château La Tour de Mons 75€

Loire
PICHET
(25CL)

PICHET
(50CL)

1/2 BOUT.
(37.5CL)

BOUT.
(75CL)

AOP St Nicolas de Bourgueuil  
Domaine Laurent Mabileau AB 11€ 20€ 15€50 27€

AOP Sancerre  - Domaine Reverdy-Bailly 24€ 47€

Côtes Du Rhône
PICHET
(25CL)

PICHET
(50CL)

1/2 BOUT.
(37.5CL)

BOUT.
(75CL)

AOP Côtes du Rhône Roc Epine - AB 
Domaine Lafond 

11€ 20€ 27€

AOP Vacqueyras - Brunely 35€

AOP Crozes Hermitage "Les Meysonniers" AB 
Chapoutier

29€ 54€

AOP Châteauneuf-du-Pâpe Roc Epine   
Domaine Lafond AB 75€

Languedoc PICHET
(25CL)

PICHET
(50CL)

1/2 BOUT.
(37.5CL)

BOUT.
(75CL)

AOP Languedoc - «à tête reposé» 
Un vin naturel, élevé et vinifié sans sulfite ajouté

32€

AOC Faugères «Les Amandiers» 
Domaine de la Liquiére

37€

Beaujola is PICHET
(25CL)

PICHET
(50CL)

1/2 BOUT.
(37.5CL)

BOUT.
(75CL)

AOC Brouilly «les sablons rouges»  - 
Jacque Charlet

35€

AOP Saint-Amour - Domaine de l'Etournet 38€

Alsac e PICHET
(25CL)

PICHET
(50CL)

1/2 BOUT.
(37.5CL)

BOUT.
(75CL)

AOP Alsace Pinot Noir Cave de Kuentzbas 15€ 30€

Sud-Ouest PICHET
(25CL)

PICHET
(50CL)

1/2 BOUT.
(37.5CL)

BOUT.
(75CL)

AOC Madiran  «Maestria » 26€

Les vins Rosés
Bourgogne PICHET

(25CL)
PICHET
(50CL)

1/2 BOUT.
(37.5CL)

BOUT.
(75CL)

BOUT.
(150CL)

AOP Bourgogne «Epineuil» 
Domaine Moutard Diligent

24€

AOP Bourgogne «Coulanges la Vineuse» 
Cuvée Cendrée Domaine Borgnat

25€

Provenc e PICHET
(25CL)

PICHET
(50CL)

1/2 BOUT.
(37.5CL)

BOUT.
(75CL)

AOP Côtes de Provence «MASTEREL» 8,50€ 16€ 21€

AOP Côtes de Provence «Haut de MASTEREL» 44€

AOP Côtes de Provence 
«La Croix de Basson» Vignerons de Correns AB 25€

Sud-Ouest PICHET
(25CL)

PICHET
(50CL)

1/2 BOUT.
(37.5CL)

BOUT.
(75CL)

IGP Côtes de Thongue Domaine La croix Belle 
"Le champ des Grillons" 23€

Champagne PICHET
(25CL)

PICHET
(50CL)

1/2 BOUT.
(37.5CL)

BOUT.
(75CL)

AOP Rosé des Riceys Morize 75€

Boissons Chaudes
SIMPLE DOUBLE

Café 2,00€ 3,80€
Café Crème 3,50€ 4,80€

Chocolat  - 5,00€
Thé 3,90€ -

Deca 2,50€ 4,50€
Deca Crème 3,80€ 4,90€

Digestifs
Prunelle de Troyes (4cl) 7,50€ 

Poire William Saint Florian (4cl) 6,50€ 

Poire williamine (4cl) 9,00€
Cognac ABK6 (4cl) 7,50€

Cognac ABK6 XO (4cl) 15,00€
Calvados (4cl) 6,50€
Get 27 (5cl) 6,00€
Get 31 (5cl) 6,50€

limoncello (5cl) 6,50€
Baileys (5cl) 6,50€

Framboise, Mirabelle (4cl) 6,50€

Whiskies (4cl)
Ballantine’s - blended 7€

Knockando 12ans - single malt -Puissant et épicé  8€
Talisker 10ans - single malt -  Puissant et épicé 8€

Caol Ila 12ans - single malt Islay - tourbé et épicé  9€
Lagavulin 16ans - single malt Islay - Intense et tourbé 13€

Glenlivet 13ans First still - single malt - 10€
Aberlour  12ans -single malt Speyside - CHILLFILTERED 10€

Slane- Irish blended whiskey- 9€  
Jameson - Blended Irish Whiskey- 7€

Jameson IPA Edition - Whisky finish in craft beer barrels 9€
BUSHMILLS Black Bush- Blended Irish Whiskey 9€
Connemara  Irish single malt whiskey- peu tourbé 9€

RedBreast  12ans  - Irish single malt whiskey- 11€

Les Eaux Minérales
50CL 100CL

Carola Bleu (Plate) 4,90€ 5,90€
Carola Verte (Petilante) 4,90€ 5,90€

Bières Sans Gluten
Mont Blanc Blonde (33cl) 8.00€
Mont Blanc Rousse (33cl) 8.00€

Mont Blanc IPA (33cl) 8.00€
Run’Hard REINE sans alcool AB (33cl) 8.00€

Brunehault Blanche AB 5° (33cl) 8.00€
Brunehault Blonde AB 5° (33cl) 8.00€

Les Vins au Verre
Blanc

12.5cl

AOP Bourgogne Hautes-Côtes de Nuits «Les Millottes»
Domaine Jean-Charles Rion

11.00€

AOC Petit Chablis «pas si petit» La Chablisienne 7.00€
AOP Cheverny Pascal Bellier 6.00€

IGP D’OC Viognier T’es Chouette! Pernet-Thevenin 4.60€
AOP Coteaux du layon Domaine Reignard de la petite roche 6.80€

Rouge
AOP Bourgogne Hautes-Côtes de Nuits «Le Grand Bas»

 Domaine Jean-Charles Rion
11.00€

AOP St Emilion Grand Cru Orca by Trapaud AB sans sulfite ajoutés 11.00€
IGP Côtes du Rhône «Roc Epine» Domaine Lafond AB 6.00€ 
AOP Bourgogne «Epineuil» Domaine Moutard Diligent 6.00€

AOC St Nicolas de Bourgueuil Domaine Laurent Mabileau AB 6.00€

Rosé
AOP Côtes de Provence «MASTEREL» 4.50€

Bières Pressions
25cl 33cl 50cl

Jupiler 4,40€ 5,30€ 7,50€
Leffe 5,50€ 6,50€ 8,50€

Leffe d’hiver 6,00€ 7,30€ 9,80€
Hoegardeen 5,70€ 6,60€ 8,40€
Picon Bière 5,70€ 6,60€ 8,40€
Jumie IPA 5,70€ 6,60€ 8,40€

Cocktails 
Le délice d’Apronie (24cl) 9.50€

Gin d’APRONIE,sirop de fleur de sureau, 
jus de citron jaune, Champagne

Cosmopolitan (20cl) 9.50€
Vodka , triple-sec, jus de citron vert, 

jus de cranberry

Daiquiri Mangue (20cl) 9.50€
Rhum Havana 3 años, Rhum Havana especial,

 citron vert et purée de mangue

Mojito (24cl) 8€
Original / Fraise / Framboise 

/ Passion / Mangue
Rhum Havana 3 años, Purée de fruit,  citron vert, 

menthe et eau pétillante

Moscow Mule (24cl) 8€
Ginger Beer, Vocka, Citron vert

Breuvage (20cl) 8€
Crème de Griotte, crémant et gin Beefeater

Piña colada (33cl) 8€
Rhum Havana 3 años, Rhum Havana especial,

 jus d’ananas et purée coco

Lillet Spritz Rosé ou Blanc (15cl) 5€50
Lillet Rosé ou blanc, shweeps agrum , tonic ou limonade

Sans Alcool
Le délice d’Apronie (24cl) 8€

Abondance d’APRONIE, sirop de fleur de sureau, 
jus de citron jaune, Ginger beer

Coconut Lips (33cl) 7€
 Ananas, purée de coco et purée de framboise

Virgin Mojito (25cl) 7€
 Sirop Saveur rhum, citron vert, menthe et perrier



Cliquer ici pour 
partagez votre expérience au Bistro

Dites-nous ce que vous avez pensé !

https://g.page/r/CRZNshKiwHmTEBM/review
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cuisinier

Planche Charcuterie x x Croustines/rosette
Planche Mix x x x x Croustines
houmous d'aubergine x x x
cromesquis de chaource x x x x
Déco balsamique x Amidon de mais
vinaigrette salade verte x x Dissulfite de sodium

Allergène                                                                                                                                                                                                      
Entrées
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cuisinier

cheese x x x x
raviole champignons x x x champignon
tomate ancienne burrata x x x
Déco balsamique x Amidon de mais
vinaigrette salade verte x x Dissulfite de sodium

Allergène                                                                                                                                                                                                      
Salades
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cuisinier

César x x x x x Croutons
cheese x x x x x
salade estivale x x x x
Déco balsamique x Amidon de mais
mayonnaise x x
vinaigrette salade verte x x Dissulfite de sodium

Allergène                                                                                                                                                                                                      
Viandes
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ue Les notations du 
cuisinier

brochette x x x x x x sauces
Andouillette de chez Maury x
Filet de volaille x Champignons
Sauce aux  poivres x x x x x x x x
sauce truffe x x x x x x x x
Sauce chaource x
Déco balsamique x Amidon de mais
vinaigrette salade verte x x Dissulfite de sodium

Allergène                                                                                                                                                                                                      
Poissons

Gl
ut

en

Cr
us

ta
cé

Œ
uf

Po
iss

on

Ar
ac

hi
de

So
ja

La
it

Fr
ui

ts
 à

 co
qu

e

Cé
le

ri

M
ou

ta
rd

e

Sé
sa

m
e

Su
lfi

te

Lu
pi

n

M
ol

lu
sq

ue Les notations du 
cuisinier

brochette de gambas X x

steack thon x x
Fish & chips x x x sauce dip's
sauce blanche x
pesto vert x x
Sauce vièrge x
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Burgers et Grillades
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Burger Bistro x x x x x x x x mayonnaise
Burger panko x x x x x x x
sauce BBQ x x x
ketchup x x x x
mayonnaise x x
vinaigrette salade verte x x Dissulfite de sodium
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Tartares&carpaccio
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Tartare classic x x x x
Tartare Thon x x x x x
carpaccio de bœuf x x x x x crumble

Déco balsamique x Amidon de mais
ketchup x x x x
mayonnaise x x
vinaigrette salade verte x x Dissulfite de sodium
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Desserts
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fromages fermier x x x
tiramisu abricot x x x

salade de fruits x amande tuiles
Crème brulée x x
Café gourmand x x x x Mignardise du moment
brookie x x x x
Profiterolles x x x Choux

 Côte  de  boeuf  VF 80€/Kg
Cow Boy Butter  sauce
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